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Der Raum ist reserviert, das Essen degustiert,
das Brautkleid sitzt und die Einladungen sind verschickt.

Was fehlt noch für den 

    schönsten Tag
           in Eurem Leben?



Die Hochzeitstorte!
Auf den folgenden Seiten findet Ihr einige
unserer bereits erstellten Torten zur Inspiration.
Euren Wünschen sind keine Grenzen gesetzt!



Hochzeitstorten

mit Fondant eingedeckt

Passend zu Brautpaar, Tischdeko 
oder Einladungskarte

eingedeckt

Passend zu Brautpaar, Tischdeko 



Fondant ist eine reine Zuckermasse ohne 
Eigengeschmack. Wir verwenden das 
schweizer Produkt Massa Ticino, um die 
Torten zu überziehen sowie um Dekorationen 
zu modellieren. 

Bei Fondanttorten ist der Kreativität keine 
Grenzen gesetzt, sie bieten verschiedene 
Möglichkeiten wie die Bemalung, Air Brush 
Technik sowie Spitze und Rüschen.

❤ Handgespritzte Dekorelemente und Spitze
❤ Zuckerblumen
❤ Mottotorten
❤ Echte Blumen







Buttercreme-Hochzeitstorten

    und Semi-Naked Cakes



Naked Cakes ohne Fondantüberzug mit einer 
dünnen Schicht weissfarbener Buttercreme, 
die vor Austrocknung schützt. Unsere Butter-
cremetorten mit Zuckerblumen oder echten 
Blumen beeindrucken durch ihre natürliche 
Schönheit. 

❤��Mit weissem Buttercreme Überzug 
seminaked, glatt, gespachtelt oder gerillt

❤ mit Zuckerblumen, echten Blumen, 
Beeren oder je nach Saison mit anderen 
Früchten oder Kräutern dekoriert

❤ Mit braunem oder weissem Ganachedrip, 
mit farbigem Drip oder mit einem Farb-
verlauf



❤��handgemachte menschliche Figuren aus Fondant

❤ handgemachte tierische Figuren aus Fondant

❤��hausgemachte individuelle Dekoration aus Schokolade oder Fondant

❤ ein Caketopper zum Aufstecken (nicht essbar), auch personalisiert möglich

Persönliche/individuelle 

        Cake Topper 



Der Tortenaufbau 
Füllungen

❤��Quarkmousse: Erdbeer, Himbeer, Waldbeer,
Passionsfrucht, Aprikose, Mango, Ananas,
Zwetschge, Feige

❤ Johannisbeer-Joghurtcreme
❤���Schokoladenmousse: Dunkel, Weiss
❤ Vanillediplomatcreme, wahlweise mit Beeren

oder Früchten als Einlage
❤��Mocca-Baileysmousse
❤ Schokoladenganache (klassische Pralinenfüllung,

hergestellt aus Schokolade und Rahm)
❤��Kirsch-Rahmfüllung
❤ Marronimousse (saisonal)

Weitere Tortenfüllungen, Biscuits und Kombinationen
auf Anfrage. 

Allergiker oder vegan?
Gluten-/lactosefreie sowie vegane Produkte nach
Absprache. Auch für weitere Allergien bieten wir 
Möglichkeiten an.

Unsere Torten bestehen aus 4–5 Schichten 
Biskuit 3–4 Schichten Füllung. Je nach Vorlieben 
individuell zusammen gestellt.

Biscuits

❤��Vanillebiscuit
❤ Schokoladenbiscuit



Als Highlight der Tischdekoration oder als Platzkarte mit dem Namen der Gäste.

❤ Sablés mit individuellem Text oder in verschiedenen Formen, abgestimmt auf die Dekoration 
sowie persönliche Wünsche

❤��Pralinen mit individuellem Fotodruck in der Geschenkschachtel oder im Cellophansack

❤ Schokoladenlöffel in verschiedenen Aromen, einzeln verpackt

Give away 



Gerne ergänzen wir das Angebot mit zusätzli-
chen hausgemachten Desserts: hausgemachte 
Pralinen und Truffes, Mini Cupcakes, Cake 
Pops, Macarons, Guetzli, Mini Moussechübeli, 
Mini Cremeschnitten, und vieles mehr

❤ �Pralinen und Truffes

❤��Mini Cupcakes 

❤ �Cake Pops

❤��Macarons  

❤ Konfekt

❤�Mini Moussechübeli

❤ Mini Cremeschnitten

Sweets Table



Degustation
Aktuelle Termine für eine Hochzeitstorten-Degustation findet Ihr 
auf meiner Homepage www.suesse-werkstatt.ch oder wir machen 
einen persönlichen Termin zusammen aus.

Lieferung
Ich liefere Euch Eure Hochzeitstorte direkt zum Fest. Somit 
sind Tortenpannen ausgeschlossen und Eure Traumtorte kommt 
unversehrt zu Eurem Fest der Liebe!

Preise
Je nach Grösse und Aufwand, dies besprechen wir am besten
persönlich.

Ich freue mich sehr darauf, Euch ein persönliches Kunstwerk zu 
zaubern und somit Euren wichtigsten Tag zu versüssen!

Eure Anita 
Anitas süsse Werkstatt
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Anitas süsse Werkstatt GmbH
Anita und Josenei Barreto
Oberlandstrasse 23
3700 Spiez

Telefon 033 655 01 65
info@suesse-werkstatt.ch

suesse-werkstatt.ch


